
 

Erbsensuppe á la AVL (pro Portion 300 ml) 

Zutaten für 25 Personen 

4 Päckchen gelbe ganze Schälerbsen (Kochzeit 1½ Stunden) 

1 kg Sellerie 

1 kg Möhren 

2 Stangen Porree 

10 Zwiebeln 

2 Bund Petersilie 

40 g Majoran 

Salz / Pfeffer 

10 Lorbeerblätter 

14 Bockwürste (vierteln) oder 25 Wiener (halbieren) 

15 Knacker 

Grillschweinknochen von einem Spanferkel 

2,5 kg Kartoffeln 

 

Juten Appetit! 

 

 


